MENU 1 “TEATRO MINON”

ENTRANTES

Saquito de pasta brick relleno de morcilla, pifiones y piquillos
Revuelto de picadillo y variado de setas
Milhojas de verduras con salsa de queso

000000

Cazuelita de Judiones de la Granja

SEGUNDO A ELEGIR
Cochinillo asado con ensalada
Lubina a la espalda con verduritas en tempura

POSTRE

Flan de queso con helado
Caféy Licor

Vino tinto Ribera de Polendos
Vino blando Verdejo Vifia Agejas

Precio: 30,00 € IVA incluido

MENU 2 “CONVENTO DE MINIMOS”
ENTRANTES

Tartaleta crujiente de bacon y trigueros

Revuelto de setas y gambas con patatas paja
(1 222 X2 24

Ensalada de pimientos asados con jamon ibérico y pistachos

SEGUNDO A ELEGIR

Cochinillo asado
Entrecot de choto con patatas fritas
Lomo de bacalao con salsa de almejas y gambas

POSTRE
Brownie de chocolate con helado
Café y Licor

Vino blanco Verdejo Vifa Agejas
Vino tinto Ribera de Polendos

Precio: 30,00 € IVA incluido



MENU 3 “CALLE DE LA VICTORIA”
ENTRANTES

Saquito de morecilla, pifiones y piquillos
Brocheta de langostinos, mango y trigueros en tempura
Ensalada langostinos con frutas

Revuelto de setas y trigueros
SEGUNDO A ELEGIR

Cochinillo asado
Secreto de cerdo ibérico con su jugo caramelizado y patatas fritas

Lomo de merluza sobre setas, boletus y champifion

POSTRE

Milhojas de flan de queso sobre chocolate caliente

Café y Licor

Vino tinto Ribera de Polendos
Vino blanco Verdejo Vina Agejas

Precio: 30,00 € IVA incluido

MENU 4 “PLAZA MAYOR “

APERITIVO

Saquito de pasta brick relleno de morcilla, pifiones y piquillos

PRIMER PLATO A ELEGIR

Ensalada de pasta con frutas
Milhojas de verduritas con salsa de queso
Crema del dia

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Codillo en su jugo
Secreto de cerdo ibérico en su jugo caramelizado

Lomo de bacalao a la romana
[ XX X X X X 2

Postre Casero

Vino tinto Ribera de Polendos
Vino blanco Verdejo Vina Agejas

Precio: 25,00 € IVA incluido
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